
100%Sémillon

1,3 hectare

Pressurage pneumatique avec macération pelliculaire.
Fermentation alcoolique en cuves thermo-régulées pendant 10
jours à 15° C. Elevage sur lies fines.

Pneumatic pressure with skin maceration. Alcoholic fermentation in temperature
controled vats.during 10 days at 15°C. Ageing on fine lees.

Couleur d‘or vert, arômes intenses de pêche, de citron vert et de
pamplemousse. Très belle fraîcheur du fruit. Des sémillons
savoureusement gras et aromatiques…

A apprécier accompagné de gambas grillées ou d'un tajine de
poissons.

Color of green gold, intense aromas of peach, lime and grapefruit. Very nice
freshness of the fruit. A tasty fatty semillon ...
Enjoy accompanied by grilled prawns or a fish tagine.

Potentiel de garde / Ageing potential :  
2 à 3 ans – 2 to 3 years

Aoc Graves Blanc
Frais &Vif

carton 2*3

Château LApINesse
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