
100% Sémillon

2,5 Hectare

Issus d'une récolte manuelle avec plusieurs tries pour sélectionner
uniquement les raisins parfaitement botrytisés, les moûts obtenus
par pressurage direct sont débourbés et vinifiés à basse température.
Elevage 12 mois en cuve inox.

From manual harvest with several handpicking to select only perfectly botrytised
grapes, musts obtained by direct pressing are cleaned out and vinified at low
temperature. Ageing 12 months in stainless steel tank.

Le nez est aromatique avec des notes de zestes de yuzu, de citron, de
pêche, de coing, d’épices ainsi que de poire écrasée et de verveine. La
bouche est fruitée, équilibrée, minérale et offre une jolie trame
juteuse/acide, une fine suavité et droiture ainsi qu’une certaine
finesse. En bouche ce vin exprime des notes de pêche plate,
d’agrumes, de coing et de verveine.

The nose is aromatic with notes of zest of yuzu, lemon, peach, quince, spices,
crushed pear and verbena. The palate is fruity, well -balanced, mineral and offers a
nice juicy / acid frame, a fine suavity and straightness as well as a certain finesse.
In the mouth this wine expresses notes of flat peach, citrus, quince, verbena and
flowers

Potentiel de garde / Ageing potential :  
5 à 10 ans – 5 to 10 years

Millésime / Vintage 2013 :  
89 points « Wine Enthusiast » 
Millésime / Vintage 2014 :  
91 points « Wine Spectator »
94 points J. Melendez « TheWineGuy » 
Millésime / Vintage 2016 :
First & Business Class - Cathay Pacific
Millésime / Vintage 2017 :
92 points “Vert de Vin”

carton 2*3

Aoc Sauternes
Fruité & Gourmand

Château LApINesse
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