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Millésime / Vintage 2018 : Em AT f\‘—f‘
Meédaille d’Or Concours des Vins Gilbert & Gaillard B

Best Buy Selection « Wine Enthusiast » (’
Coup de Coeur - 15,5/20 “Terre de Vins” Mars 2020 O[};

"_{f # 60% Sauvignon Blanc & Gris
35% Sémillon
5% Muscadelle

ﬁk- 5 Hectares

COUP DE
COEUR

L

‘ Pressurage pneumatique avec macération pelliculaire.
M Fermentation alcoolique en cuves thermo-régulées pendant
§ iy B 10 jours a 15° C. Elevage sur lies fines.
CHATEAU DU Pneumatic pressure with skin maceration. Alcoholic fermentation in
C LA oOusS ET temperature controled vats during 10 days at 15°C. Ageing on finelees.
IRDEALD
B De belle présentation or pale avec des reflets verts. Un vin

blanc aromatique, avec des notes citronnées, d'ananas et de
fruits blancs.

La bouche est vive et riche. Une belle fraicheur fruitée
prolonge la finale

SIOZARD

Beautifully pale gold colored with green hints. An aromatic white wine, with
lemon notes, pineapple and white fruits.
The mouth is lively and rich. A fruity and fresh aftertaste.

Potentiel de garde / Ageing potential :
la3ans-1to3years

carton 2*3



