
6 mois / 6months

Pressurage pneumatique avec macération pelliculaire. Fermentation
alcoolique en barriques pendant 10 jours à 15° C. Elevage sur lies
fines en barriques durant 6 mois.

Pneumatic pressure with skin maceration. Alcoholic fermentation in new French
oak barrels during 10 days at 15°C. Ageing on fine lees in French oak barrels
during 6 months.

Nez expressif développant des notes d’agrumes associées aux fleurs  
blanches, au pain toasté et à la poire William.
La bouche est ample et puissante. L’élevage en barrique apporte un  
grillé harmonieux laissant les arômes d’agrumes s’exprimer.
A déguster sur un poisson en sauce, des ris de veau ou une  
blanquette ...

Expressive nose with notes of citrus fruit associated with white flowers, toasted
bread and William pear. The mouth is ample and powerful. The barrel ageing
brings a harmonious toast leaving the citrus flavors to express themselves. To
taste on a fish in sauce, sweetbreads or a blanquette ...

Potentiel de garde / Ageing potential :  
3 à 5 ans – 3 to 5 years

Millésime 2016 :
Médaille d’Or Concours des Vins de Lyon 2018  
Médaille d’Or Concours des Féminalise 2018  
Médaille d’Or Concours Elle A Table 2018  
Médaille d’Or Concours Gilbert & Gaillard 2018

100% Sémillon

1,3 Hectares

carton 2*3

Aoc Graves Blanc
Gourmand & Complexe

Château LApINesse
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