
Traditionnelle en cuves thermo-régulées. Macération pré-
fermentaire pendant 5 jours. Fermentation alcoolique et
macération pendant 20 jours à 25°

Traditional wine making in temperature controlled vats. Maceration during  
5 days. Alcoholic fermentation and maceration during 20 days at 25°C.

Vin fruité aux arômes de fruits rouges frais, de cassis et de
mûres avec une attaque souple et une finale agréable. Se
déguste sur toutes viandes rouges et volailles grillées.

Fruity wine in the aromas of fresh red berries, blackcurrant and blackberries
with a supple attack and a pleasant finale. To match with any red meats and
grilled poultry.

Potentiel de garde / Ageing potential :  
3 à 5 ans – 3 to 5 years

carton 2*3

80% Merlot
20% Cabernet Sauvignon

2 hectares

Aoc Graves Rouge
Souple & Fruité

Château LApINesse
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