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25% Malbec
_ 50% Cabernet Sauvignon
SI“OHZM"' 25% Cabernet Franc

3 Hectares

bouteilles/an
40000 bottles / year

ce travail d’équipe au quotidien a
Pressurage pneumatique direct. Fermentation alcoolique en

cuves thermo-régulées pendant 10 jours & 15° C.
) Direct pneumatic pressure Alcoholic fermentation in temperature confroled varts
i clnnusu- i aring 10 days at 15°C
o | Un Vin de Pays de I'Atlantique & la
robe saumonée, frais et fruité, issu de Malbec et de Cabermet
Un habilloge original, décalé, du sable incrusté, une vue en
tfransparence, des codes couleurs simples et gourmands comme
une envie de Rosé. A déguster de 'apéritif au dessert autour
d'une assiette de tapas, des poissons grilles ou d'une tarte aux
fruits.

A Vin de Pays ae |Aflantique with a pale
salmon coloy  a fresh and fuity wine from Malbec ond Cabemet An
original packaging with inloid sand o fransoarent view, simole and
oourmet color coaes like an envy of a glass of Kosé Enjoy a chilled bottle
with a seafood platter a plate of cold cuts grilled fish or a fuit tart

Potentiel de garde / Ageing potential : 1 & 2 ans- 1 to 2 years
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